
Photos&à&analyser&–&une&
prépara2on&par&thème&

Quelques&commentaires&accompagnent&
ce:e&première&série&de&photos.&Ces&
photos&servent&de&point&de&départ&pour&
des&analyses&de&la&culture&matérielle&du&
Maroc&d’aujourd’hui.&&&



Cultural&ProductB&Le&thé&à&la&menthe&B&&

“Aujourd’hui&symbole&de&l’hospitalité&marocaine&et&du&Maroc&en&général,&le&thé&à&la&
menthe&n’est&pas&seulement&un&breuvage&ancré&dans&le&quo2dien.&Il&y&a&véritablement&
une&spécificité&marocaine&dans&la&prépara2on&et&la&consomma2on&du&thé,&les&ustensiles&
u2lisés&et&le&cérémonial&étant&très&spécifiques.&C’est&un&rituel&bien&établi&qui&permet&de&
souhaiter&la&bienvenue&aux&hôtes,&dans&un&cadre&convivial.&Le&thé&à&la&menthe&est&
souvent&préparé&et&servi&par&le&chef&de&famille&et&ne&se&refuse&pas.&[…]&Le&thé&est&
préparé&à&par2r&de&feuilles&de&thé&vert&séchées,&d’une&bo:e&de&menthe&fraîche&et&d’une&
assez&grande&quan2té&de&sucre,&de&préférence&issu&de&pains&de&sucre&que&l’on&casse&à&la&
main.&On&verse&tout&d’abord&dans&la&théière&de&l’eau&bouillante&pour&la&réchauffer&et&la&
rincer.&Les&feuilles&de&thé&sont&ensuite&ajoutées&et&ne:oyées&en&ajoutant&un&peu&d’eau&
bouillante&que&l’on&je:e&après&une&minute&d’infusion.&Le&sucre&et&la&mente&sont&mis&
dans&la&théière,&puis&de&nouveau&l’eau&bouillante.&Après&infusion&de&2&à&3&minutes,&le&
breuvage&est&versé&2&à&3&fois&dans&un&verre,&puis&remis&dans&la&théière,&pour&bien&
mélanger&les&différentes&saveurs&et&répar2r&le&sucre.&Le&thé&est&alors&servi&dans&de&pe2ts&
verres&disposés&devant&les&convives&en&levant&la&théière&le&plus&haut&possible.&Par2e&
intégrale&du&cérémonial,&ce&geste&a&surtout&pour&objec2f&d’oxygéner&la&boisson&et&d’en&
développer&les&arômes.&Les&feuilles&de&thé&et&de&mente&restant&dans&la&théière,&le&goût&
devient&plus&fort&et&plus&amer,&au&fur&et&à&mesure&de&son&infusion.“&

Source&:&h:p://www.darliouba.eu/actualites/theBmentheBmarocBmusee/,&consultée&le&2&nov&2015&&
&



Pour&servir&un&thé&à&des&
invités&–&tout&est&prêt,&à&tout&
moment.&



Le&Casbah,&Rabat,&haut&lieu&touris2que.&
&

&Ce&monsieur&proposait&du&thé&au&visiteurs&
du&Casbah.&&&
&



Café&/&Restaurant,&Rabat&



A&l’entrée&du&concert&Fes2val&Mawazine,&Rabat&2015&



Tanger,&Café&HAFA,&&



Cultural&ProductsB&Les&salons&marocains&
Le&style&du&salon&marocain,&lieu&d’accueil&par&excellence,&peut&varier&selon&les&goûts&des&
les&moyens&des&gens,&mais&certaines&choses&se&trouvent&presque&partout.&Les&canapés&
(sofas,&divans,&banque:es)&et&tapis&sont&souvent&disposés&de&la&même&manière&et&les&
objets&de&décor&sont&aussi&reliés&à&l’hospitalité.&&Les&objets&qui&servent&à&recevoir&
prédominent&:&&le&service&à&thé&en&argent&ciselé&(théières,&sucriers),&&encensoirs,&
récipient&à&fleur&d’oranger,&photophores,&plateaux&et&couvercles.&

See&James&Deetz’s&discussion&of&probate&inventories&and&the&analysis&of&the&“almost&ceremonial&
significance”&of&certain&rooms&as&seen&through&the&household&objects&found&in&them&(p.&57)&

Voir&aussi&h:p://salonsBmarocain.blogspot.com/&

Appartement,&
Musée&Belghazi,&
Rabat,&2015&
&

Publicité&immoblière&près&de&Marrakech&







Rabat:&&
magasin&dans&
le&quar2er&
touris2que.&&
Les&objets&de&
l’ar2sanat&
marocain&sont&&
très&demandés&



Rabat&2015& Cultural&product:&&photos&de&S.M.&Mohammed&VI&&



A&lire&–&surtout&le&dernier&commentaire&de&BeurBerry& &h:p://www.bladi.info/
threads/roiBmarocBrespectB
marocains.322734/&
&



Dans&une&sta2on&service&entre&Fès&et&Marrakech&(15&juin,&2015)&



La&croix&verte&

El&Jadida,&juin,&2015&





Paris,&2014&



Rabat,&2015&



Tanger&





Marke2ng&interculturel&ou&l’exo2sme?&



Marrakech&



Tanger&



h:p://
www.maroc.n
et/culture/
costumes/&



Magasin&dans&le&quar2er&des&affaires,&
Casablanca&



A&Tétouan,&2015&



Tanger&



&
assilah&



Tanger,&HEM&



Tanger,&au&Pe2t&Souk&&



À&côté&de&la&piscine&d’un&hôtel&pour&touristes&à&Marrakech&


